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 CÓDIGO ASIGNATURA   REQUISITO UC 

 Cuatrimestre 1    
1 AB-12 Química General I y Laboratorio  5 

2 AB-44 Introducción a la Computación y Paquetes  3 

3 BN-02 Matemática I  3 

4 BN-24 Inglés Técnico I  3 

5 TEC-99N Taller Comunicación Oral y Escrita  3 

    17 

 Cuatrimestre 2    
6 AB-22 Química General II y Laboratorio AB-12 5 

7 BN-34 Inglés Técnico II BN-24 3 

8 MA-13 Cálculo Diferencial y Geometría Analítica BN-02 3 

9 MA-14 Estadística Aplicada BN-02 3 

    14 

 Cuatrimestre 3    
10 AB-13* Biología General AB-22     ,BN-34     ,MA-13     

,MA-14 
3 

11 BN-31 Química Orgánica I y Laboratorio AB-22 5 

12 FI-02 Física I MA-13 3 

13 MA-04 Ecuaciones Diferenciales MA-13 4 

    15 

 Cuatrimestre 4    
14 BN-14 Economía Alimentaria AB-13*    ,BN-31     ,FI-02     

,MA-04 
3 

15 BN-32 Metodología de Investigación AB-13*    ,BN-31     ,FI-02     
,MA-14 

3 

16 EP-88 Deontología AB-13*    ,BN-31     ,FI-02     
,MA-04 

3 

17 FI-03 Física II FI-02 3 

18 QV-16 Química Orgánica II y Laboratorio BN-31 5 

    17 

 Cuatrimestre 5    
19 AD-11 Contabilidad Gerencial BN-14     ,BN-32     ,EP-88     

,FI-03     ,QV-16 
3 

20 BN-42 Bioquímica AB-13*    ,QV-16 4 

21 QV-23 Química Analítica y Laboratorio QV-16 5 

22 TA-13 Ciencias de Alimentos I AB-13*    ,QV-16 4 

    16 
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 Cuatrimestre 6    
23 TA-14 Microbiología Aplicada y Laboratorio AB-13*    ,BN-42 5 

24 TA-26 Ciencias de Alimentos II TA-13 4 

25 TA-30 Ingeniería de Alimentos I AD-11     ,BN-42     ,QV-23     
,TA-13 

4 

26 TA-54 Nutrición Humana BN-42 4 

    17 

 Cuatrimestre 7    
27 AD-02 Elaboración, Evaluación y Estudios de Factibilidad 

Económica 
TA-14     ,TA-26     ,TA-30     
,TA-54 

4 

28 AD-35 Administración Microempresarial TA-14     ,TA-26     ,TA-30     
,TA-54 

4 

29 TA-31 Microbiología de Alimentos y Laboratorio TA-14 5 

30 TA-33 Ingeniería de Alimentos II TA-30 4 

    17 

 Cuatrimestre 8    
31 AD-36 Administración de Recursos Humanos AD-35 3 

32 TA-28 Análisis de Alimentos I y Laboratorio QV-23     ,TA-26 5 

33 TA-37 Proyecto Empresarial en Tecnología Aplicada AD-02 4 

34 TA-38 Ingeniería de Alimentos III TA-33 5 

35 TCU-TA Trabajo Comunal Universitario BN-14     ,BN-32     ,EP-88     
,FI-03     ,QV-16 

0 

    17 
 

 
 
 


